
Antipasti
Polpo arrosto con crema di piselli, pomodorini confit e zeste di limone

Gamberi al kadaifi con crema di avocado e salsa orientale

Tartare di tonno con erba cipollina e gelatina di Campari e arancia

Vitello tonnato con acciughe, capperi e uova sode

Uovo in camicia con crema di patate al profumo di coriandolo e tartufo nero

Ostriche La Déesse Blanche                                                                             al pezzo
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Primi Piatti
Risotto mantecato al Franciacorta con crema di barbabietola, cicale di mare e 
mandorle tostate (Ordinazione minima 2 piatti)  
 
Chitarre fatte in casa con ricci di mare  

Linguine con crema allo zafferano, zucchine e tartare di gamberi rossi di Mazara 
del Vallo

Ravioli fatti in casa ripieni di baccalà, al profumo di limone, serviti su una 
vellutata di cime di rapa

Rigatoni cacio e pepe

Casoncelli bergamaschi fatti in casa con burro, salvia e pancetta croccante 
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Secondi Piatti

Pescato del giorno con verdure al vapore e purè di topinambur
 
Zuppa di pesce

Grigliata di pesce:
Gamberi, trancio di branzino, seppie, calamari e mazzancolle

Crudo di mare:
Ostriche, gamberi di Mazara del Vallo, scampi, tonno, salmone, carpaccio di 
capesante e cicale

Carre di agnello con pak choi alla griglia 

Costoletta di vitello alla milanese con pomodorini freschi 600 g netto 
(consigliato 2 persone)

Contorni:
Verdure al vapore/patate al forno/insalata mista
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    Coperto, pane e servizi 3,00 
Acqua Lurisia Naturale, Frizzante 3,00 

caffè Illy 2,50
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L'utilizzo di prodotti di alta qualità ed un servizio impeccabile sono il nostro vero punto forte.
Alba è pronta ad accogliervi per regalarvi emozioni uniche all’insegna del buon cibo.

Chef Spartak

Allergeni:
1- Glutine

2- Crostacei e derivati 
3- Uova

4- Pesce e derivati
5- Arachidi e derivati

6- Soia e derivati 
7- Latte e derivati 

8- Frutta a guscio e derivati 
9- Sedano e derivati 
10- Senape e derivati 

11- Semi di sesamo e derivati 
12- Anidride solforosa e solfiti

13- Lupino e derivati
14- Molluschi e derivati

15- Abbattuti a -24°C 


